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Informacdes do programa

The International EPD® System
EPD International AB

Box 210 60 Rua Camburid, 255, Alto da Lapa
Programa: SE-100 31 Stockholm 05058-020, Sao Paulo, SP, Brasil
Suécia

www.epdbrasil.com.br
www.environdec.com epdbrasil@vanzolini.com.br
info@environdec.com

Regra de Categoria de Produto (PCR):
PRESERVES AND PREPARATIONS OF MEAT - PRODUCT CATEGORY CLASSIFICATION: UN CPC 2117 - 2016:05 - VERSION 1.11 2019-

09-06 - VALID UNTIL: 2020-05-26

A revisdo da PCR foi conduzida por:
Chair da revisdo da PCR: Rita Schenck. Comité Técnico do International EPD® System. A lista completa dos membros esta disponivel em:

www.environdec.com. O painel de revisado pode ser contato via info@environdec.com.

Verificacdo independente da declaracao e dos dados de acordo com a NBR ISO 14025:2015:
0 EPD processo de certificacado EPD verificacéo

Verificador de Terceira parte:
Edivan Cherubini - EnCiclo Solu¢des Sustentaveis Ltda.

No caso de verificadores individuais reconhecidos:
Aprovado por: The International EPD® System

"p procedimento para acompanhamento de dados durante a validade da EPD envolve um verificador de terceira parte:

[] Sim N&o

|
O proprietario da EPD é o Unico proprietario, assumindo as obrigac@es e responsabilidades pela EPD. EPDs dentro da mesma categoria de produto, mas de
diferentes programas podem nado ser comparaveis.
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Executive Summary

Description of the organization
Alegra Foods is the result of the intercooperation promoted by the cooperatives Frisia (Carambei-PR), Castrolanda (Castro-PR), and Capal

(Arapoti-PR). Since October 2015, Alegra’s Meat Processing Unit is a cooperative company managed by Castrolanda, which successfully
develops industrial activities related to the processing of pork meat, at its headquarters located in the city of Castro in the state of Parana,
Brazil.

Alegra is part of a strategic alliance that operates under the Unium brand in company projects in which the Frisia, Castrolanda, and Capal
cooperatives are partners. The Meat Processing Unit (Alegra) is made up of the following shareholding percentages: 25% Frisia, 20% Capal,
and 55% Castrolanda, resulting in a viable alternative and a market structure for the activities of these cooperative members. The Unium brand,
therefore, is the symbol of intercooperation, bringing together industrial activities for the processing of pork meat, dairy, and wheat products.
The brands gathered by Unium are already recognized by their national and international markets. In 2020 alone, Alegra was responsible for a
turnover of BRL 853 million with an investment of BRL 19.8 million in the same year.

By means of intercooperation, the more than 5000 members from Frisia, Castrolanda, and Capal form a business model that guarantees them a
strategic investment alliance to compete together in the market. That renders them gains in production scale, as well as strength for regional,

national, and international competition.

Product
This product is Frozen Pork Sausage. The product can be found in primary packages (600g) and secondary packages (14.4 kg). Storage

temperature: -12°C or colder. Transportation temperature: -12°C or colder. Shelf life: 180 days.

he environmental impacts have been calculated taking into consideration the entire production chain, from the animals’ birth until preparation
t the consumer’s household.

N CPC Code: 1800002292

eographic scope: Brazil.

SS/stem Boundaries
Tﬂe system boundaries include the production of auxiliary materials necessary during pig farming and at the slaughterhouse (such as

packaging), the farm management of pigs, the slaughtering of animals and processing of meat to be used in pork sausage production at the
|
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Meat Processing Unit (Alegra), the distribution of the final product, the conservation in cold storage, the preparation at the consumer’s
household (based on expected consumption scenarios), and the end-of-life of the primary packaging.

LCA Information and Environmental Impacts

Declared unit: data refer to 1 kg of final product (ready for consumption) including the required packaging.

Time representativeness: 2020.

LCA software: OpenLCA 1.10.3.

Databases: Ecoinvent 3.7.1 and Agrybalise 3.0.1.

LCA study: Sustainable Production Systems Laboratory (LESP) - Universidade Tecnol6gica Federal do Parana (UTFPR).

Global Warming Potential - GWP kg CO: eq. 3.70E+00
Acidification Potential - AP kg SO eq. 1.69E-02
Eutrophication Potential - EP kg PO4* eq. 1.00E-02
Photochemical Oxidant Formation Potential - POFP kg NMVOC eq. 1.05E-02
Abiotic Depletion Potential - element kg Sb eq. 1.30E-05
Abiotic Depletion Potential - fossil fuel MJ 2.24E+01
Water Scarcity Potential m? eq. 4.72E+00

dditional Information

or further information about Alegra or this environmental product declaration, please contact us at:
-mail: sac@alegra.com.br

lephone: +55 42 3234-8215

An EPD should provide current information, and may be updated if conditions change. The stated validity is therefore subject to the continued
re%:]istration and publication at www.environdec.com.
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Informacodes sobre a organizacao

Proprietéario da EPD: Alegra Foods, +55 (42) 3234-8215, sac@alegra.com.br, Rodovia PR 151, km 278 — Castro/PR CEP 84 194-

300 - Caixa Postal 353.
Descricdo da organizacao:

A Alegra Foods é fruto da intercooperacdo promovida pelas cooperativas Frisia (Carambei-PR), Castrolanda (Castro-PR) e Capal
(Arapoti-PR). Desde Outubro de 2015, a Unidade de Carnes Alegra € uma sociedade cooperativa sob gestado da Castrolanda, que

desenvolve com sucesso atividades industriais na transformacgéo de carne suina, em sua sede localizada na cidade de Castro no
estado do Parana no Brasil.

A Alegra faz parte de uma alianca estratégica que atua sob a marca Unium em projetos das empresas em que as cooperativas
Frisia, Castrolanda e Capal, sao parceiras. A unidade de carne (Alegra) € composta das seguintes porcentagens de participacao:
25% da Frisia, 20% da Capal e 55% da Castrolanda. Resultando em uma alternativa viavel e uma estrutura de mercado para as
producdes desses cooperados. A marca Unium, portanto, € o simbolo da intercooperacéo, reunindo plantas industriais de suinos,
lacteos e trigo. As marcas reunidas pela Unium ja sao reconhecidas por sua nhos mercados nacional e internacional. Apenas no

ano de 2020, a Alegra foi responséavel por um faturamento de R$ 853 milhdes com um investimento de R$ 19,8 milhdes nesse
mesmo ano.

Os principios que regem o planejamento estratégico da Alegra sao:

Missdo: Gerar valor ao cooperado e ao mercado, com desenvolvimento sustentavel da Cooperativa no agronegécio.

Visao: Ser reconhecida como a melhor cooperativa para cooperados, clientes e colaboradores, construindo as bases para o
crescimento sustentavel.

Valores: Valorizacdo das pessoas, ética, transparéncia, comprometimento, unido, lideranca e criatividade.
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Castrolanda

Intercooperacao

Através da intercooperacédo, os mais de 5000
cooperados da Frisia, Castrolanda e Capal formatam
um modelo de negdcio que lhes garante uma alianca
estratégica de investimento para concorrer juntos no
mercado. Com isso ganham escala de producéo e
forca de competicdo regional, nacional e
internacional. Abaixo podemos ver os principais
indicadores da Alegra:

¢

CoPaL

49.198 mil m? construidos

3.500 suinos abatidos por dia

+ de 2 mil toneladas de industrializados por més

1.650 colaboradores diretos

+ de 5 mil familias dos Campos Gerais envolvidas

Exportacdo para + de 30 paises ao redor do mundo



Nossa atuacao

Os produtos da Alegra produzidos no Brasil, mais

do mundo como mostrado abaixo.

especificamente na cidade de Castro - PR, avangam
fronteiras, sendo exportados para 32 paises ao redor

DE 30 PAISES DO
MERCADO
EXTERNO

ESTADOS DO
MERCADO INTERNO

e maisde 3.400

PDVs Mi

PRESENTE EM MAIS

Hong Kong
Seychelles
Cabo Verde
Haiti

Dubai
Georgia
Angola
Mondavia

Bahamas
Uruguai
Arménia

Costa do Marfim

Granada
Kosovo
Congo

S&o Martinho

Oman
Azerbaijéo
Binaire
Maldivas
Cingapura
Argentina
Paraguai
Cuba

Vietna

Africa do Sul
Tortola
Ucrania
Bermudas
Moganbique
Libéria

india.
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CertificacOes relacionadas ao produto ou ao sistema de gestao:

A Alegra possui diversas certificagbes que comprovam o seu comprometimento com a sustentabilidade, bem-estar animal, humano
e ambiental. Sendo elas:

®  ,e®sy |ug SELO|

CERTIFICADO B seoses g CLIMA| ¢
BEM-ESTAR ANIMAL 1] OoDS q «
QlMAWQS Ve ™7/ ;| PARANA

[ N e Ve

Nome e local de producéo:
Unidade Industrial de Carnes Alegra, Castro/PR, Brasil.

Informacodes do produto

Nome do produto: Linguica frescal suina para churrasco.

Identificacdo do produto: Linguica de carne suina congelada

Descricdo do produto: Produto alimenticio derivado de carne suina com fungdo de nutricdo humana. A linguica frescal suina para
hurrasco é produzida a partir da mistura de carne suina e um mix de especiarias. Embalagem primaria de 600g. Embalagem
ecundaria de 14,4 Kg. Temperatura de armazenamento: -12°C ou mais frio. Temperatura de transporte: -12°C ou mais frio. Prazo
e validade: 180 dias.
odigo UN CPC: 1800002292

EAN13 - 789829043462 8

DUN14 - 2 7898290434622

Escopo geogréafico: Brazil
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InformacOes da ACV

Unidade funcional / Unidade declarada: 1 kg de linguica de carne suina, pronta para o uso, incluindo sua embalagem

Vida util de referéncia: 180 dias

Forma e tempo de cozimento considerados: a linguica pode ser frita por 15 minutos, ou cozida na panela por 30 minutos, ou assada
no forno por 45 minutos (pré-aquecido) ou assado na churrasqueira por 45 minutos com carvao vegetal.

Representatividade temporal: O periodo de referéncia para coleta de dados foi 2020 e tem representatividade pelo periodo de 5
anos.

Banco de dados e Software de ACV usado: Software OpenLCA 1.10.3, Bancos de dados, Ecoinvent versao 3.7.1 e Agribalyse versao
3.0.1

Diagrama do sistema:

O sistema de producéo da linguica é dividido em 3 partes. Como é mostrado na imagem abaixo, 0 sistema inicia no montante
(upstream) que envolve a producao de matéria-prima e embalagens, preparo da racéo e a criacdo dos suinos. Posteriormente ocorre
a fase de fabricacdo (core) que se refere a etapa de fabricacdo dos produtos, englobando desde o transporte dos animais para o
matadouro, passando pela fase de abate e processamento da carne até o processo de embalagem do produto final. Por ultimo ocorre
a fase jusante (downstream), a qual engloba as fases de armazenamento dos produtos, a preparagao para 0 COnsumao e 0S pProcessos
de fim de vida dos residuos de embalagens.

downstream

Matéria prima Preparo Criacao Atividades Preparacao Armazenamento Preparo Fim
e producao de materiais da ragao de animais de matadouro e processamento da vida
para a embalagem de carne
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Descricdo dos limites do sistema: Cradle-to-grave.
Estagios do ciclo de vida excluidos: Nao houve exclusédo de estagios do ciclo de vida.

Mais informagdes: Estudo de ACV realizado pelo Laboratorio de Estudos em Sistemas Produtivos Sustentaveis (LESP -
http://lesp.pg.utfpr.edu.br/) da Universidade Tecnoldgica Federal do Parana. Equipe: Cassiano Moro Piekarski (coordenador
piekarski@utfpr.edu.br), Alyne Martins Maciel, Antonio Carlos de Francisco, Daniel Poletto Tesser, Fabio Neves Puglieri, Karen

Godoi Van Mierlo, Karoline Aquino Santos, Mariane Bigarelli Ferreira, Murillo Vetroni Barros, Pamela Brocardo Da Cruz e Rodrigo
Salvador.

Declaracéo de conteudo

Produto

Lista de ingredientes: Carne Suina, Agua (20%), Gordura Suina, Proteina de Soja (2%), Sal, AcUcar, Proteina de Colageno,
Especiarias Naturais (Coentro, Alho e Alecrim) e Aroma ldéntico ao Natural de Alho, Regulador de Acidez Lactato de Sodio
(INS325), Estabilizantes Tripolifosfato de Soédio (INS451i) e Pirofosfato de Sadio (INS450i), Realcador de Sabor Glutamato
Monossaodico (INS621), Antioxidante Eritorbato de Sdodio (INS316), Corante Carmim de Cochonilha (INS120), Conservadores
Nitrito de Sédio (INS250) e Nitrato de Sédio (INS251). Nao contém gluten. Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.
Alérgicos: contém derivados de soja. Pode conter derivados de leite.

Informacdes nutricionais: Por¢cao de 50g (1/2 unidades)

Tabela 1 apresenta as informagdes nutricionais da linguica frescal.

Valor energético 127Kcal = 531Kkj 6%
: Carboidratos 0,6g 0%
I"ll Proteinas 8,09 11%
II| Gorduras totais 10,39 19%
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Gorduras saturadas 3,19 14%
Gorduras trans Og 0%
Fibra alimentar Og 0%

Sodio 5639 23%

Tabela 1 — Informagdes nutricionais da linguica frescal

(*) % Valores Diérios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de
suas necessidades energéticas.

Embalagem

A embalagem da linguica frescal € composta por embalagem de consumo e de distribuicdo.
Embalagem de consumo: Filme impresso, com 5kg de liguica suina
Embalagem de distribuicdo: Caixa de papeldo com 4 embalagens de consumo (20kg).

Ambas as embalagens, de consumo e distribuicdo, atendem as normas de legislacdo ambiental e sanitarias vigentes no Brasil, ndo
havendo componentes perigosos na constituicao delas.

Desempenho Ambiental

Tabela 2 seguir apresenta os impactos ambientais potenciais envolvidos no ciclo de vida da linguica frescal suina para
hurrasco.

s resultados indicam o quanto que 1kg de linguica frescal contribui por fase e no total para cada uma das categorias de impacto:
guecimento global, acidificacdo, eutrofizacéo, oxidagao fotoquimica, deplecéo abidtica de recursos naturais — elementos,
deplecéo abidtica de recursos naturais — combustiveis fosseis e escassez hidrica.
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Impactos ambientais potenciais

) Montante T TEGEE Jusante (Downstream)
PARAMETROS UN U C e
(Upstream) | -~ (Core)

Fossil kg CO: eq. 9,31E-01 2,67E-01 1,21E-01 3,69E-01  7,12E-04 1,69E+00
: Biogénico kg CO; eq. 4,01E-01 6,67E-02 1,43E-02 1,26E+00 0,00E+00  1,74E+00
Potencial de
mudancas climaticas ~ USo de terra e
(GWP) transformacéao kg CO: eq. 2,13E-01 9,52E-03 2,53E-03 5,08E-02 0,00E+00 2,76E-01
do solo
TOTAL kg CO: eq. 1,55E+00 3,43E-01 1,38E-01 1,68E+00 7,12E-04 3,70E+00
Potencial de acidificacéo (AP) kg SO eq. 1,12E-02 1,84E-03 7,03E-04 3,18E-03  2,91E-07 1,69E-02
Potencial de eutrofizagéo (EP) kg PO.*eq. 8,36E-03 6,79E-04 1,43E-04 7,39E-04  9,66E-05 1,00E-02
Potencial de Formagé&o de Oxidante kg NMVOC
Fotoquimico (PFOF) eq. 2,94E-03 1,17E-03 8,13E-04 558E-03  2,08E-07 1,05E-02

Potencial de deplecédo dos recursos

: kg Sb eq. 8,12E-06 2,59E-06 4,38E-07 1,89E-06 0,00E+00 1,30E-05
naturais — Elementos
Potencial de deplecao de recursos MJ, vglor
. e calorifico 7,95E+00 2,39E+00 1,79E+00 1,03E+01 0,00E+00  2,24E+01
naturais — Combustiveis fosseis L
liquido
\Potencial de escassez de agua m3 eq. 1,53E+00 6,86E-01 1,15E-01 2,39e+00 0,00E+00  4,72E+00

abela 2 — Impactos ambientais potenciais da linguica frescal

\
Uso de recursos

A Tl'abela 3 apresenta o uso de recursos envolvidos no ciclo de vida da linguica frescal suina para churrasco em cada fase do
siﬁtema, ou seja, 0 quanto 1kg de produto consome de recursos por fase e no total.
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~ i 3 Jusante (Downstream
PARAMETROS UN ?fjor;tt"’r‘ggin) (Fé‘g:'e‘;a‘?ao ( )
P
MJ, valor
Uso como transportador i
. P calorifico 2,60E-01 6,72E+00 4, 70E-01 2,23E+01 0,00E+00 2,97E+01
de energia liquido
Recursos
energéticos Uso como matérias- MJ, valor
1erge X calorifico  3,08E+01 1,35E+00 2,00E-02 0,00E+00 0,00E+00 3,22E+01
primarios -  primas o
. liquido
Renovavel
MJ, valor
TOTAL calorifico  3,11E+01 8,07E+00 4,90E-01 2,23E+01 0,00E+00 6,19E+01
liquido
Uso como transportador MJ, valor
) P calorifico 1,30E-01 6,40E-01 1,20E-01 1,11E+01 0,00E+00 1,20E+01
de energia lfauid
Recursos Iquido
energeticos - MJ, valor
primarios - Uﬁ;;gmo NERTEES calorifico  9,72E+00  2,07E+00 1,81E+00 0,00E+00  0,00E+00 1,36E+01
N&o- P liquido
renovavel MJ. valor
TOTAL calorifico 9,85E+00 2,71E+00 1,93E+00 1,11E+01 0,00E+00 2,56E+01
liquido
\x Matéria prima secundaria kg 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00
\ Combustiveis secundarios renovaveis MJ, valor
\ calorifico  0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00
. liquido
Combustiveis secundarios nao- MJ, valor
renovaveis calorifico  0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00
liquido
U'|30 de agua doce m® eq. 4.62E-02 2,10E-02 2,67E-03 5,57E-02 0,00E+00 1,26E-01

Tapela 3 — Uso de recursos da linguica frescal
I

|
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Geracdo de residuos e fluxo de saida
As Tabelas 4 e 5 apresentam a quantidade de residuos e fluxos de saida gerados no ciclo de vida de 1kg de linguica frescal.

Geracgao de residuos

PARAMETROS %%gf‘;;ﬁq) (Fggrrei‘):a‘?ao TOTAL

Residuos perigosos eliminados kg <1,00E-02 6,52E-05 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 6,52E-05
Residuos néo perigosos eliminados kg <1,00E-02 1,09E-03 0,00E+00 0,00E+00 3,58E-02 3,69E-02
Residuos radioativos eliminados* kg 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00

Tabela 4 — Geracgao de residuos pela linguica frescal

Fluxos de saida

PARAMETROS Montante Fabricacéo Jusante (Downstream). . TOTAL
Upsream) | (Core)

Componentes para reuso 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00  0,00E+00
Materiais reciclaveis kg 0,00E+00 0,00E+00** 0,00E+00** 0,00E+00**  0,00E+00** 0,00E+00
gﬂnaéfézgﬁ*para recuperacdo de kg 0,00E+00 1,69E-03 0,00E+00 0,00E+00  0,00E+00  1,69E-03
\Energia exportada, eletricidade MJ 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00  0,00E+00
Energia exportada, térmica MJ 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00 0,00E+00  0,00E+00

abela 5 — Fluxos de saida da linguica frescal

*FForam considerados apenas os fluxos decorrentes de processos sob controle direto da Alegra. Os fluxos gerados nos processos de dados secundarios ndo
e#tao incluidos (como os impactos de descarte relacionados que foram contabilizados).

**foi adotado um cenario com abordagem mais conservadora para fluxos de residuos reciclados, devido a limitagédo da representatividade destes dados
especificos. Foram utilizadas as premissas dos datasets de bases de dados de ciclo de vida utilizadas para modelagem de fim de vida de embalagens
primarias.

ek |Os fluxos de recuperacéo de energia referente a biodigestores estdo inseridos dentro do sistema de produto, portanto ndo foram contabilizados como
saida.
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Interpretacao dos resultados

O Gréfico 1 apresenta um resumo das contribuicdes relativas das etapas do ciclo de vida para os potenciais impactos ambientais
da linguica frescal por processos ao longo do ciclo de vida.

LINGUICA FRESCAL

Uso de dgua (im 3 |

Cumulative Energy Demand (CED) - Total Nao Renovavel (M) |
Cumulative Energy Demand (CED) - Total Renovavel (MJ) I ]

Potencial de Escassez hid rica | e

Potencial de deplecdo dos recursos naturais — Combustiveis fosseis I I
Potencial de deplegdo abidtica de recursos naturais — Elementos I
Potencial de Oxidacdo Fotoquimica I e

Potencial de eutrofizaczo (EP) | I

Potencial de acidificaggo (A P) |

Potencial de mudancas climaticas (GWP) - Aquecimento global I T

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
m Matéria Prima e Producdo de materiais para embalagem m Preparo de racdo m Criagdo de animais
Atividades de matadouro m Preparacdo e processamento de carne m Armazenamento
m Preparo m Fim de Vida

rafico 1 — Resultados das contribuicdes relativas das etapas do ciclo de vida para os potenciais impactos ambientais da linguica frescal
processo de preparo da racao, que inclui a producéo de graos e demais nutrientes, transporte e fabricacdo da racdo € a principal

responsavel relativo pelos potenciais impactos ambientais da linguica frescal para as categorias de acidificacdo, eutrofizacao e
deplecédo abidtica de recursos naturais — elementos.
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O processo de preparo no entanto contribui para as categorias de impacto de aquecimento global, oxidac&o fotoquimica, potencial
de deplecéo abiotica de recursos naturais — combustiveis fosseis e escassez hidrica.

A interpretacdo das contribuicdes relativas por etapas do ciclo de vida permitem a identificacdo de oportunidades para a tomada de
decisao para a melhoria otimizada do perfil e desempenho ambiental do produto.

InformacoOes adicionais

A Alegra, como forma de atuar na reducéo dos impactos ambientais dos seus produtos, tem buscado utilizar na sua fabrica e em

algumas UPLs (Unidades de Producéo de Leitbes) biodigestores para conversdo dos residuos industriais e dos dejetos dos
animais em biogas e energia.

O biogas produzido em algumas UPLs é transformado em energia térmica para gerar calor nas proprias UPLs.

Glossario

e Ciclo de vidade produto: se refere a todas as fases da vida de um produto, de bergo a timulo, ou seja, desde a extracédo

de recursos da natureza, passando pelas etapas de producdo, embalagem, distribuicédo, uso e fim de vida.

Potencial de acidificacdo: indica o total de emissdes que podem causar precipitacdes atmosféricas com pH acido,

podendo causar acidez e danos em ecossistemas de agua (como rios) e no solo, afetando a agricultura, por exemplo. E
medido em termos de massa e expresso em SOz equivalente.

Potencial de aguecimento global: se refere ao total de emissdes de gases ao longo do ciclo de vida do produto e que
, pode causar o aumento da temperatura média global. E medido em termos de massa e expresso em CO2 equivalente.
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e Potencial de deplecdo abidtica: indica a quantidade de uso (extracdo) de recursos minerais e fésseis da natureza,
podendo causar o esgotamento da disponibilidade desses recursos. E medido em termos de massa e expresso em Sb
(antimdnio) equivalente para elementos e em MJ para combustiveis fosseis.

e Potencial de escassez hidrica: se refere ao potencial de esgotamento de agua. E medido e expresso em m3 equivalente.

e Potencial de eutrofizacdo: expressa o total de emissdes de nutrientes em cursos d’agua, podendo causar o crescimento

excessivo de algas e por consequéncia a reducdo da disponibilidade de oxigénio e mortalidade de peixes. E medido em
termos de massa e expresso em POg4 - equivalente.

e Potencial de oxidacdo fotoquimica: demonstra o total de emiss@es que podem ocasionar a formacéo fotoquimica de

0z0nio na baixa atmosfera na presenca de luz solar. Pode causar smog, danos a salide humana e & vegetacéo. E medido
em termos de massa e expresso em NMVOC equivalente.

e Uso de 4gua: expressa a quantidade de 4gua consumida pelo produto ao longo do seu ciclo de vida. E medido e expresso
em ms3.

Uso de recursos energéticos: se refere a quantidade de recursos energéticos renovaveis e nao renovaveis utilizados ao
longo do ciclo de vida do produto. E medido em termos de energia e expresso em MJ.
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